


forni



30 Forni 

FQG 20 XE

FQ 50 X

FQ 11 X

FQG 20 XE 

Electronic Gas Control - Quadro

Funzionamento a gas

Regolazione elettronica della temperatura 
da 50 ¡C a 250 ¡C

Grill elettrico

Accensione elettronica

Contaminuti

Sicurezza Sicurgas

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn  CleanÓ

1 leccarda - 1 lamiera dolci - 1 girarrosto

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQG 20 NE - nera

FQ 11 X

Tradizionale Plus - Quadro

Funzionamento tradizionale

Classe energetica A

Contaminuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia - 1 girarrosto

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 11 N - nera

FQ 50 X 

Multicinque - Quadro

5 funzioni

Classe energetica A

Contaminuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ 

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 50 XN - inox antimpronta/vetro

FQ 50 B - bianca

FQ 50 N - nera

FQ 60 X

FQ 60 X 

Multisei - Quadro

6 funzioni

Classe energetica A

Programmatore fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 60 MX - inox microlinen

FQ 60 NS - nero specchio

FQ 60 B - bianca

FQ 60 N - nero



31Forni 

FQ 90 XE

FQ 100 XE

FQ 90 XE 

Multinove - Quadro

9 funzioni

Classe energetica A

Programmatore elettronico inizio-fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Manopole push/pull

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 90 BE - bianca

FQ 90 NE - nera 

FQ 100 XE
Multinove Touch Control - Quadro
9 funzioni + riscaldamento rapido
Classe energetica A
Programmatore elettronico Touch Control 
con display LCD
Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento
Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente
Isolamento Òlana biancaÓ
Ventola decentrata
Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ
Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili
1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Sicurezza bambini
Porta estraibile
Estetica inox antimpronta
Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 100 XSE - inox specchio
FQ 100 AE - alluminio

FQP 100 XE
9 funzioni + pirolisi + riscaldamento rapido
Quattro vetri ipotermici con cristallo interno 
termoriflettente
Spegnimento automatico di sicurezza

FQ 100 XE



32 Forni

FQ 200 XE

FQ 200 XE

Multinove Touch Control - Full Inox Quadro

9 funzioni + ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 200 AE

FQ 200 AE

Multinove Touch Control - Alluminio Quadro

9 funzioni + ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Porta estraibile

Estetica alluminio

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 200 XE



33Forni

FQ 300 AE

FQ 300 AE

Multinove Touch Control - Alluminio Quadro

9 funzioni + ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Porta estraibile

Estetica alluminio 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQ 300 TE - alluminio/finitura titanio

FQ 300 AE



FQL 100 XE

FQL 200 XES

FQL 100 XE

Multinove Touch Control - Porta Libro Quadro 

9 funzioni + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico Touch Control 
con display LCD

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Sicurezza bambini

Porta reversibile

Estetica inox antimpronta 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQL 200 XES 

Multinove Touch Control - Porta Libro 
- Full Inox Quadro

9 funzioni + ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Apertura porta a sinistra

Estetica inox antimpronta 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQL 200 XED - apertura porta a destra

FQL 200 AE

FQL 200 AE 

Multinove Touch Control - Porta Libro 
- Alluminio Quadro 

9 funzioni + ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Porta reversibile

Estetica alluminio 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQL 300 AE

FQL 300 AE

Multinove Touch Control - Porta Libro 
- Alluminio Quadro

9 funzioni + ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Porta reversibile

Estetica alluminio 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQL 300 TE - alluminio/finitura titanio

34 Forni 



35Forni

FQV 90 XE

FQV 90 XE 

Multinove Vapore - Quadro

9 funzioni di cui 1 combinata a vapore

Classe energetica A

Programmatore elettronico inizio/fine cottura

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Manopole push/pull

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato
ÒClear Õn CleanÓ

Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili

1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci

Filtro grassi

Sicurezza bambini

Spegnimento automatico di sicurezza

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Disponibile come optional Set vapore contenente
teglia dietetica, sonda vapore e iniettori 

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQV 200 XE

FQV 200 XE 

Multinove Vapore Touch Control
- Full Inox Quadro

10 funzioni di cui 1 combinata a vapore 
+ ricettario + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico multilingue 
Touch Control con display LCD a 2 livelli

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Grill basculante

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente
Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata
Muffola con nuovo smalto puntinato
ÒClear Õn CleanÓ
Controporta Òtutto vetroÓ con vetri estraibili
1 leccarda - 2 griglie - 1 lamiera dolci
Filtro grassi
Sicurezza bambini
Spegnimento automatico di sicurezza
Porta estraibile
Estetica inox antimpronta 
Disponibile come optional Set vapore contenente
teglia dietetica, sonda vapore e iniettori 
Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FQV 200 XE



36 Forni 

FG 10 X

F 10 X

F 50 X

FG 10 X

Funzionamento a gas tradizionale - Flat

Grill elettrico

Accensione elettrica

Contaminuti

Sicurezza Sicurgas

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 lamiera dolci - 1 girarrosto

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FG 10 B - bianca 

FG 10 N - nera

F 10 X

Tradizionale - Flat

Classe energetica A

Contaminuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia - 1 girarrosto

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

F 10 B - bianca 

F 10 N - nera

F 50 X

Multicinque - Flat

5 funzioni 

Classe energetica A

Contaminuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente 

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

F 50 B - bianca

F 50 N - nera

FS 50 X

FS 50 X

Multicinque - Soft

5 funzioni

Classe energetica A

Programmatore fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ 

1 leccarda - 1 griglia  

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116



37Forni 

FS 60 X

FS 60 X

FS 60 X
Multisei - Soft
6 funzioni
Classe energetica A
Programmatore fine cottura
Spia termostato
Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento
Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente
Isolamento Òlana biancaÓ
Ventola decentrata
Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ 

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci 

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116



FS 90 XE 

FS 100 XE

FS 90 XE 

Multinove - Soft

9 funzioni

Classe energetica A

Programmatore elettronico inizio-fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ 

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FS 100 XE

Multinove Touch Control - Soft

9 funzioni + riscaldamento rapido

Classe energetica A

Programmatore elettronico Touch Control 
con display LCD

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ 

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FS 100 XE

38 Forni



FNC 50 X

FS 60 XX

FNC 50 X

Multicinque - NewClassic Flat

5 funzioni

Classe energetica A

Orologio/programmatore fine cottura fino 
a 180 minuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FNC 50 G - ghisa

FS 60 XX

Multisei - NewClassic Soft Bright

6 funzioni

Classe energetica A

Orologio/programmatore fine cottura fino a 
180 minuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Porta estraibile

Estetica acciaio Bright

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

39Forni

FNC 50 G



40 Forni

FRG 20 XE

FRG 20 XE

Electronic Gas Control - Rustico Flat

Funzionamento a gas

Regolazione elettronica della temperatura 
da 50 ¡C a 250 ¡C

Grill elettrico

Accensione elettronica

Contaminuti

Sicurezza Sicurgas

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn  CleanÓ

1 leccarda - 1 lamiera dolci - 1 girarrosto

Porta estraibile

Estetica inox antimpronta / maniglia 
e manopole inox

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FRG 20 GE - ghisa/maniglia e manopole bronzo

FR 60 G



41Forni 

FC 50 N

FR 60 G

FC 50 N

Multicinque - Classic

5 funzioni

Classe energetica A

Contaminuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica nera/maniglia e manopole ottone

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FR 60 G 

Multisei - Rustico Flat

6 funzioni

Classe energetica A

Orologio/programmatore fine cottura fino 
a 180 minuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale Plus di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci

Porta estraibile

Estetica ghisa/maniglia e manopole bronzo

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FR 60 X - inox antimpronta/maniglia 
e manopole inox

FR 60 BA - bianco antico/maniglia e 
manopole bronzo

FR 60 R - rame/maniglia e manopole bronzo 

FRS 50 G 

FRS 50 G 

Multicinque - Rustico Soft

5 funzioni

Classe energetica A

Orologio/programmatore fine cottura fino 
a 180 minuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica ghisa/maniglia e manopole bronzo

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FRS 50 X - inox antimpronta/maniglia 
e manopole inox

FRS 50 R - rame/maniglia e manopole bronzo

FRS 50 S - sabbia/maniglia e manopole bronzo

FRS 50 BA - bianco antico/maniglia 
e manopole bronzo

FR 50 G

FR 50 G 

Multicinque - Rustico Flat

5 funzioni

Classe energetica A

Programmatore fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

Isolamento Òlana biancaÓ

Ventola decentrata

Muffola con nuovo smalto puntinato 
ÒClear Õn CleanÓ

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica ghisa/maniglia e manopole bronzo

Schema dÕinserimento B2 pag. 116

FR 50 X - inox antimpronta/maniglia e 
manopole inox

FR 50 R - rame/maniglia e manopole bronzo 



42 Forni Single e Forni Extralarge

FQ 948 XE

FQ 948 XE

Multinove Extralarge - 90 cm

Altezza 48 cm

9 funzioni + girarrosto

Classe energetica A

Programmatore elettronico inizio-fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

1 leccarda - 1 griglia - girarrosto trasversale 
- maxi spiedo

Estetica inox

Schema dÕinserimento B3 pag. 116

FMT 990 XE

FMT 990 XE

Multinove Extralarge - 90 cm

Altezza 48 cm

9 funzioni + girarrosto

Classe energetica A

Programmatore elettronico inizio-fine cottura

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

1 leccarda - 1 griglia - girarrosto trasversale 
- maxi spiedo

Estetica inox 

Schema dÕinserimento B3 pag. 116

FQ 960 XE

FQ 960 XE

Multinove Extralarge Touch Control 
Quadro - 90 cm

Altezza 60 cm

9 funzioni + girarrosto

Classe energetica A

Programmatore elettronico Touch Control 
con doppio display

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Triplo vetro ipotermico con cristallo interno 
termoriflettente

1 leccarda - 2 griglie - girarrosto trasversale
- maxi spiedo

Estetica inox

Schema dÕinserimento B4 pag. 116

FQ 45 X

FQ 45 X

Multicinque Single - Quadro - 45 cm

5 funzioni

Classe energetica A

Contaminuti

Spia termostato

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Doppio vetro ipotermico con cristallo 
interno termoriflettente

1 leccarda - 1 griglia

Porta estraibile

Estetica inox vetro

Schema dÕinserimento B1 pag. 116

FQ 45 N - nera



43Microonde 

MO 817 GXE

MO 817 GXE 

Inserimento nel pensile

Volume 17 litri

Cottura a microonde, cottura con 
grill e cottura combinata

8 programmi di cottura preimpostati

4 programmi di scongelamento preimpostati

Quick Start

Programmatore elettronico

Potenza microonde 800 W

Regolazione potenza microonde a 5 livelli

Potenza grill 1000 W

Segnalatore acustico di fine cottura

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Sicurezza bambini

Piatto girevole

1 griglia

Estetica inox

Schema dÕinserimento B5 pag. 116

MO 817 GNE - nera

MO 926 GXE

MO 926 GXE 

Volume 26 litri

Cottura a microonde, cottura con 
grill e cottura combinata

8 programmi di cottura preimpostati

4 programmi di scongelamento preimpostati

Quick Start

Programmatore elettronico

Potenza microonde 900 W

Regolazione potenza microonde a 5 livelli

Potenza grill 1000 W

Segnalatore acustico di fine cottura

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Sicurezza apertura porta

Sicurezza bambini

Piatto girevole

2 griglie

Estetica inox

Schema dÕinserimento B6 pag. 116

MO 926 GNE - nera

FQC 460 CXE

FQC 460 CXE 

Volume 38 litri

Cottura a microonde, cottura a convezione, 
cottura con grill e cottura combinata

5 programmi di scongelamento preimpostati

Quick Start

Programmatore elettronico

Display digitale

Potenza microonde 1000 W

Regolazione potenza microonde a 5 livelli

Potenza grill 1500 W

Segnalatore acustico di fine cottura

Ventilazione tangenziale di raffreddamento

Cavitˆ in acciaio inox

Sicurezza apertura porta

Sicurezza bambini

Piatto girevole disattivabile ( ¯ 32 cm)

2 griglie

Estetica inox

Schema dÕinserimento B7 pag. 116
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Consumo di energia (kWh)

Volume utile

Tipo:

dB(A) re 1 pW

Piccolo

(litri)

(Riferito al carico normalizzato)

Convezione naturale
Convezione forzata

Norma EN 50304
Forni elettrici
Direttiva 2002/40/CE sull'etichettatura

Gli opuscoli illustrativi 
contengono una scheda particolareggiata

0.79
0.79

55

Rumore

Funzione di riscaldamento:

Medio
Grande

B
A

C
D

E
F
G

A

Costruttore
Modello FQ 100 XE

Forno elettrico

forni argomentario

Ventola decentrata

Serbatoio acqua forni Vaporex

Salvaguardia ambientale

Solo classe A
DallÕapplicazione delle pi• evolute tecnologie
produttive nasce la nuova generazione di
forni Classe A di Rex Electrolux. 
Una gamma innovativa, totalmente riproget-
tata in tutti i suoi componenti strutturali e 
funzionali, che consente di cucinare meglio,
pi• velocemente e di ridurre al minimo i con-
sumi di energia.
Tutti i nuovi forni Rex Electrolux, dal pi•
completo al pi• semplice da usare, hanno
consumi energetici cos“ bassi da essere
classificati in Classe A, la migliore delle 
valutazioni possibili secondo la normativa
europea vigente, anche se in realtˆ corri-
spondono giˆ a standard superiori. 

Ventola di cottura decentrata
La nuova ventola di cottura posta nella parte
posteriore della muffola • stata decentrata.
Questa innovazione, esclusiva e brevettata,
consente di migliorare la circolazione forzata
di aria calda allÕinterno della muffola, garan-
tendo una temperatura perfettamente unifor-
me ed una cottura pi• rapida ed omogenea.

Lana bianca
La maggior parte dei forni in commercio •
isolato con lana gialla, un materiale che so-
prattutto durante il primo funzionamento del
forno rilascia nell'ambiente una sostanza no-
civa per la salute delle persone: il metilisocia-
nato (MIC). Tutti i nuovi forni Rex Electrolux
sono invece isolati con lana bianca, un ma-
teriale ecologico che elimina l'emissione di
sostanze tossiche. 
La lana bianca • caratterizzata inoltre da un
maggiore potere isolante che permette di otte-
nere una riduzione dei consumi del 5% circa.

Riciclabilitˆ
I forni Rex Electrolux sono costruiti utilizzando
tecniche e materiali che consentono una 
riciclabilitˆ media di circa il 92%. 
Inoltre i componenti in plastica sono marchiati
per facilitarne la separazione e lo smaltimento.

Riconoscimenti Europei
Grazie all'uso della lana bianca e ad altri im-
portanti accorgimenti a tutela della salute del-
le persone, tutti i forni Rex Electrolux hanno
ottenuto da parte dell'istituto tedesco LGA,
un laboratorio indipendente riconosciuto da
tutte le associazioni europee dei consumato-
ri, la certificazione che attesta che sono rea-
lizzati con materiali non nocivi per le persone.
La fabbrica di Forl“, dove sono realizzati i forni

Rex Electrolux, ha conseguito la pi• impor-
tante delle certificazioni internazionali in mate-
ria di salvaguardia ambientale: lÕISO 14001,
che attesta il rispetto da par-
te della fabbrica di tutte le
normative ambientali e
lÕimpegno continuo nel 
ridurre lÕimpatto ambien-
tale dei propri prodotti e
processi.

Forni raccomandati dal WWF
LÕapproccio Rex Electrolux allo sviluppo so-
stenibile • totale e prende in considerazione
lÕimpatto ambientale del prodotto lungo tutto
il suo ciclo di vita, dal progetto alla produzione,
dal trasporto allÕuso, fino al suo smaltimento
e riciclaggio.
é proprio in virt• della sensibilitˆ che lÕazienda
ha sempre dimostrato verso le 
tematiche ambientali e soprat-
tutto della capacitˆ di sviluppare
prodotti in grado di migliorare la
qualitˆ della vita delle persone nel
pieno rispetto dellÕambiente,
che tutti i forni Rex Electrolux
sono raccomandati dal WWF.

Funzionalitˆ

Forno elettrico tradizionale
é un forno il cui funzionamento si basa su
due resistenze elettriche, quella superiore e
quella inferiore, utilizzabili insieme o separa-
tamente. é adatto alla preparazione di qual-
siasi tipo di piatto ed • la soluzione ideale per
chi desidera soprattutto poche varianti fun-
zionali e massima semplicitˆ dÕuso. 

Forno elettrico multifunzione
Offre la possibilitˆ di cucinare ogni cibo con il
metodo di cottura pi• adatto. A seconda del-
la funzione impostata • possibile utilizzare il
forno come uno statico tradizionale oppure
come forno ventilato, combinando lÕazione
della ventola con le varie resistenze, in modo
da trovare il metodo pi• indicato per rosolare,
grigliare, cuocere grosse o piccole quantitˆ di
cibo, preparare torte, pizze, soufflŽ, eccetera.
La ventola fa circolare lÕaria riscaldata dalle
resistenze avvolgendo i cibi con il calore. Ne
risulta una cottura pi• rapida ed uniforme ed
anche la possibilitˆ di cucinare contempora-
neamente pi• piatti su pi• livelli, senza con-
fondere e mischiare odori e sapori. Si possono
preparare insieme lasagne, verdure e biscotti ed
avere pronto un pranzo completo con unÕunica
cottura, risparmiando sia tempo che energia.

Tutti i prodotti 
Rex Electrolux

in classe A, A+ e A++ 
di efficienza energetica 

sono raccomandati 
dal WWF
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Forno a gas tradizionale
é il forno di pi• antica tradizione ed • estre-
mamente semplice da usare. Utilizza come
elemento riscaldante un bruciatore a gas po-
sto nella parte inferiore del forno. Raggiunge
rapidamente la temperatura desiderata e
consente di ottenere una cottura rapida dei
cibi. La temperatura pu˜ essere impostata
da un minimo di 160 ¡C fino ad un massimo
di 240 ¡C. é dotato di accensione elettrica e
di Sicurgas, il dispositivo di sicurezza che in-
terrompe lÕerogazione del gas in caso di spe-
gnimento accidentale della fiamma.

Forno Electronic Gas Control
Nei forni a gas a controllo elettronico, la tempe-
ratura pu˜ essere impostata a partire da soli
50 ¡C anzichŽ da 160 ¡C come nei forni a gas
tradizionali, permettendo di cucinare anche
piatti che necessitano di basse temperature
come meringhe e soufflŽ. Questo • possibile
grazie ad un termostato a controllo elettronico
che, accendendo e spegnendo il bruciatore
ad intervalli variabili, offre la possibilitˆ di rego-
lare con grande precisione la temperatura e di
mantenerla costante nel tempo. Le prestazio-
ni dei modelli Electronic Gas Control sono
equiparabili a quelle dei forni elettrici, con il
vantaggio del risparmio energetico garantito
dallÕalimentazione a gas.

Forni Vaporex
Rex Electrolux presenta due nuovi modelli di
forni Vaporex in cui la cottura a vapore si ag-
giunge alle modalitˆ di cottura tradizionale. é
la tipologia di forno pi• completa attualmente
presente sul mercato, che riduce i tempi di
cottura, contribuendo al risparmio energetico.
La cottura a vapore ha una lunga tradizione
ed • il metodo di cottura regolarmente usato
nella ristorazione professionale, perchŽ pre-
serva le proprietˆ nutritive degli alimenti, con-
servandone le proteine, le vitamine ed i sali
minerali. Permette di cucinare senza lÕaggiunta
di grassi e condimenti, garantendo unÕalimen-
tazione pi• dietetica e leggera ed esaltando i
sapori naturali dei cibi che non vengono an-
nacquati o coperti da grassi di condimento.
Il vapore viene generato dopo aver riempito il
serbatoio con dellÕacqua, attraverso lÕimbuto
estraibile posto nella parte sinistra del cru-
scotto del forno. La modalitˆ di cottura a va-
pore si combina con la ventola e la resistenza
posteriore, per garantire una distribuzione
uniforme del vapore allÕinterno della muffola
e una cottura perfetta.
I forni Vaporex danno la possibilitˆ di acqui-
stare come optional il Set vapore, contenente:
teglia dietetica, sonda vapore e iniettori.

Modalitˆ di cottura

Cottura tradizionale: resistenze superiore e inferiore. Adatta alla prepa-
razione di qualsiasi tipo di piatto e particolarmente indicata per
carni di piccolo e medio spessore come salsicce e costine o carni
grasse, come oca e anatra.

Cottura finale: resistenza fondo. Ideale per torte salate e crostate, dˆ un
tocco finale alla cottura senza conseguenze sulla rosolatura della
superficie.

Rosolatura: resistenza cielo. Per dorare con delicatezza la superficie dei
cibi infornati. Particolarmente indicata nella preparazione di piatti
come lasagne, timballi, sformati di pasta o verdure.

Grill standard: serpentina superiore. Si ottengono ottimi risultati nella cot-
tura di carni di medio/piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).

Doppio grill: intera superficie del grill (serpentina + resistenza cielo).
Ideale per cucinare carne di medio o piccolo spessore, come sal-
sicce o costine, in grande quantitˆ.

Grill ventilato: serpentina superiore + ventola. Anche carni di grosso
spessore (ad esempio lo stinco di maiale) possono essere gri-
gliate in modo ottimale.

Cottura a ventilazione forzata con resistenza super iore ed inferiore +
ventola: consente una cottura rapida ed uniforme indicata so-
prattutto per sformati, dolci e arrosti e permette di cucinare pie-
tanze diverse senza che odori e sapori si mischino.

Cottura pizza: resistenze inferiore e posteriore + ventola. Vengono ri-
create le stesse condizioni che si verificano nei forni a legna.
Ideale per la perfetta cottura di preparati come le pizze: il fondo
risulta croccante, mentre la superficie rimane morbida.

Cottura a ventilazione forzata con resistenza poster iore + ventola:
offre la possibilitˆ di cuocere su pi• livelli anche pietanze diverse
senza che odori e sapori si mescolino, purchŽ i cibi in preparazio-
ne necessitino delle stesse temperature e degli stessi tempi di
cottura. Sarˆ possibile, ad esempio, cucinare contemporanea-
mente pesce, verdure e biscotti.

Scongelazione rapida: sola ventola senza alcun tipo di riscaldamento.
Permette di scongelare il cibo in pochi minuti e nel modo ottimale.

Vapore: alla cottura a ventilazione forzata con resistenza posteriore +
ventola si aggiunge il vapore per cucinare senza lÕaggiunta di
grassi e condimenti cibi freddi o congelati.

Girarrosto: al grill standard si aggiunge il girarrosto che prevede lÕutilizzo
dello spiedo con le forchette e del supporto in dotazione. é ideale
per la cottura di pollame e pezzi di carne di grossa taglia.
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Programmatori

Touch Control a 2 livelli
é il pi• innovativo e completo dei program-
matori elettronici in dotazione ai forni Rex
Electrolux. 
é un programmatore multilingue che alle fun-
zionalitˆ del Touch Control a 1 livello aggiunge
un ricettario elettronico. é sufficiente selezio-
nare una delle ricette disponibili ed il forno
imposta in automatico la modalitˆ di cottura,
la temperatura e la durata ideale per ottenere
i migliori risultati. Il display a cristalli liquidi of-
fre tutte le informazioni necessarie: il metodo
di cottura selezionato, la temperatura impo-
stata e quella attuale, la durata della cottura.

Touch Control ad 1 livello
é un programmatore elettronico che consente
con assoluta semplicitˆ di impostare il meto-
do di cottura, la temperatura desiderata, la
durata ed anche lÕora di inizio e fine cottura.
Per facilitare lÕuso del forno il programmatore,
in base alla funzione impostata, suggerisce la
temperatura ideale, che pu˜ comunque es-
sere modificata dallÕutente.
Il controllo elettronico, inoltre, consente asso-
luta precisione nel raggiungere e mantenere
con continuitˆ la temperatura impostata, in
modo da ottenere i migliori risultati di cottura
con i minimi consumi di energia.

Inizio-fine cottura
é un programmatore elettronico che consente
di impostare con semplicitˆ la durata della
cottura, al termine della quale il forno emette
un segnale acustico e si spegne automatica-
mente; lÕora di fine cottura, allo scoccare del-
la quale il forno emette un segnale acustico 
e si spegne automaticamente; la durata della
cottura e lÕora di fine cottura, in modo da
programmare lÕaccensione ritardata del forno
ed il suo spegnimento.

Analogico
Si presenta come un orologio analogico, ma
oltre ad indicare lÕora, consente di impostare
la durata della cottura fino ad un massimo di
180 minuti. Al termine del tempo di cottura
impostato viene emesso un segnale acustico
ed il forno si spegne automaticamente.

Contaminuti
Consente di impostare, ruotando la manopo-
la, la durata di cottura. Decorso il tempo im-
postato viene emesso un segnale acustico. 
Il contaminuti non interrompe la cottura.

Finiture
Microlinen
é la nuova finitura di piani cottura e forni che
si caratterizza per una trama molto fine quasi
invisibile che garantisce alle superfici una to-
tale protezione dai graffi esaltandone le linee.

Sicurezza

Ventilazione tangenziale
Rex Electrolux, al fine di garantire la massima
sicurezza dÕuso e di ridurre notevolmente le
temperature frontali e laterali, ha esteso al-
lÕintera gamma dei forni i vantaggi della venti-
lazione tangenziale.

Ventilazione tangenziale tradizionale . Una
ventola posta nella parte superiore esterna
della muffola si attiva automaticamente al-
lÕaccensione del forno. 
Un flusso dÕaria investe le pareti esterne 
della muffola, creando una barriera al calore
che protegge i componenti elettromeccanici
del forno ed i mobili circostanti. LÕaria passa
anche attraverso i vetri termoriflettenti della
porta del forno, contribuendo a ridurne la
temperatura per evitare il rischio di possibili
scottature, soprattutto per i bambini. LÕaria
fuoriesce infine dalle griglie frontali del forno
raffreddando contemporaneamente la mani-
glia della porta ed il pannello comandi.
Anche dopo lo spegnimento del forno, la ven-
tola continua a funzionare finchŽ la tempe-
ratura allÕinterno non • scesa sotto il livello 
di sicurezza.

Ventilazione Tangenziale Plus . Questo si-
stema si basa su un flusso dÕaria a doppio
canale, prima in entrata e poi in uscita. LÕaria
fredda, prelevata dallÕesterno del forno, pas-
sa attraverso i vetri della porta per avvolgere
poi le pareti esterne della muffola. In seguito
viene espulsa dalle griglie frontali del forno,
raffreddando contemporaneamente la mani-
glia della porta ed il pannello comandi. La
ventilazione tangenziale Plus offre maggiori
benefici rispetto a quella tradizionale perchŽ
preleva aria fredda direttamente dallÕam-
biente cucina ed • generata da una ventola
con motore potenziato.

Display a cristalli liquidi

Display forno a vapore



forni argomentario 97

Vetri ipotermici termoriflettenti
Le porte dei forni Rex Electrolux sono dotate
di vetri ipotermici termoriflettenti, una barrie-
ra al calore che viene riflesso verso lÕinterno
del forno: la temperatura della porta diminui-
sce evitando possibili scottature, i mobili a
contatto con il forno non corrono pi• il rischio
di surriscaldarsi e il calore prodotto viene
sfruttato totalmente per la cottura, senza di-
spersioni, riducendo al minimo il consumo di
energia elettrica. Inoltre, lÕaria fredda genera-
ta dalla ventola passa anche attraverso i vetri
della porta, contribuendo a ridurne ulterior-
mente la temperatura.
I forni top di gamma sono dotati di triplo ve-
tro per una protezione ancora pi• efficace ed
una sicurezza ancora maggiore.

Cavitˆ sospesa
I forni Rex Electrolux sono dotati di una nuova
muffola sospesa, in cui i punti di contatto con
la struttura del forno sono ridotti al minimo.
Questo consente allÕaria di circolare liberamen-
te intorno alla muffola creando una barriera al
calore che garantisce un isolamento ottima-
le, i minimi consumi di energia e la massima
sicurezza per i mobili circostanti.

Sicurezza bambini
Per evitare che i bambini possano accendere
il forno rischiando di scottarsi, i forni con pro-
grammatore elettronico Touch Control sono
dotati di un dispositivo che blocca lÕaccen-
sione del forno.

Facilitˆ di pulizia

Nuova controporta Òtutto vetroÓ
In numerosi modelli della linea Quadro • stata
inserita la nuova controporta Òtutto vetroÓ, 
liscia e priva di interstizi per facilitarne la puli-
zia.  Il nuovo sistema di sgancio rende estre-
mamente sicuro e semplice rimuovere il vetro
interno senza la necessitˆ di estrarre lÕintera
porta del forno.

Acciaio antimpronta
Tutti i forni in acciaio vengono sottoposti ad
uno speciale trattamento antimpronta che
lascia la superficie esterna sempre pulita e
senza aloni. LÕacciaio risulta pi• facile da puli-
re e mantiene la sua lucentezza pi• a lungo
nel tempo.

Superfici lisce
Le pareti interne e la controporta dei forni
sono strutturate in modo da non presentare
viti, punti di giuntura o interstizi dove si po-
trebbero annidare residui di sporco. 
Perfettamente lisce rendono pi• rapide,
semplici ed efficaci le operazioni di pulizia.

Nuovo smalto puntinato Clear Õn Clean
Le pareti interne dei forni sono rivestite con 
un innovativo smalto puntinato studiato per
facilitare la rimozione dello sporco ed ottene-
re i migliori risultati di pulizia ed igiene. Il 
nuovo smalto Clear Õn Clean ha una struttura
vetrosa che rende la superficie della muffola
antiaderente e facile da pulire.
Tutte le caratteristiche di questo nuovo smal-
to rimangono inalterate nel tempo, come di-
mostrano i test previsti dalle normative
internazionali di resistenza agli acidi e agli al-
cali, alla perdita di peso e allo stato di altera-
zione ai quali • stato sottoposto lo smalto
Clear Õn Clean.

Grill basculante
I nuovi forni della linea Quadro Full Inox e
Alluminio sono dotati di grill basculante che
pu˜ essere agevolmente reclinato per facili-
tare le operazioni di pulizia della parte supe-
riore della cavitˆ del forno.

Pirolisi
Il nuovo forno FQP 100 XE • dotato della
funzione pirolitica, un sistema di autopulizia
del forno che sfrutta lÕazione del calore.
Impostando il ciclo pirolitico, la temperatura
interna viene portata a circa 500 ¡C in
modo da bruciare tutti i residui di grasso de-
positati sulle pareti interne del forno e della
porta. é poi sufficiente passare un panno
umido per rimuovere i residui inceneriti, sen-
za dover usare alcun detergente. Per garan-
tire la massima sicurezza, durante il ciclo pi-
rolitico, quando la temperatura raggiunge i
300 ¡C la porta si blocca automaticamente
per evitare pericolose aperture accidentali;
la ventilazione tangenziale di raffreddamen-
to rimane in funzione fino a quando la tem-
peratura non scende sotto il livello di sicurez-
za, mentre i 4 vetri termoriflettenti della porta
assicurano basse temperature frontali. La
funzione pirolitica assorbe meno di 3 kW.

Acciaio antimpronta

Nuovo smalto puntinato 
Clear Õn Clean

Controporta Òtutto vetroÓ

Vetro ipotermico termoriflettente
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Cottura combinata

I nuovi forni a microonde Rex Electrolux of-
frono la possibilitˆ di cucinare con diverse
modalitˆ. é possibile utilizzare il solo grill, le
microonde, combinare la cottura a microon-
de  con il grill e nel modello FQC 460 CXE di
cucinare a convezione e di combinare tale si-
stema di cottura con quella a microonde .
Questo consente una grande flessibilitˆ dÕuso
e permette di ottenere sempre ottimi risultati:
la rapiditˆ di preparazione e lÕeliminazione dei
grassi, caratteristica delle microonde, vengo-
no completate dal funzionamento del grill che
permette di dorare e di dare un tocco finale
alla preparazione dei cibi; la cottura a conve-
zione combinando il calore della resistenza
posteriore con lÕazione della ventola permette
di ottenere una cottura uniforme.

Programmi preimpostati

I modelli MO 817 e MO 926 sono dotati di due
programmi preimpostati di cottura a microonde
e sei con cottura combinata di grill e microon-
de. Per attivarli • sufficiente premere il tasto
per la cottura corrispondente allÕalimento da
cucinare e quindi specificarne il peso tramite
lÕapposita manopola; premere il tasto avvio e
attendere il segnale acustico che indica il ter-
mine della cottura.
I quattro programmi preimpostati di sconge-
lamento, dedicati a carne, pane, dolci, sono
suddivisi in varie fasi, con una pausa tra lÕuna
e lÕaltra per permettere di mescolare il cibo e
per girarlo da un lato allÕaltro e ottenere in
questo modo uno scongelamento uniforme.

Piatto girevole

Il piatto girevole in dotazione ai forni a mi-
croonde Rex Electrolux permette di ottenere
una perfetta uniformitˆ di cottura. Questo
piatto girevole • stato anche studiato per
rendere pi• pratico e comodo lÕuso del forno:
al termine della cottura, infatti, si ferma nella
posizione iniziale, per cui il manico di una
tazzina ritornerˆ sempre nella stessa posizio-
ne in cui si trovava quando • stata inserita.
Nel modello FQC 460 CXE il piatto girevole •
disattivabile per permettere lÕutilizzo di teglie
quadrate.

Sicurezza

Protezione porta
La griglia metallica situata sul vetro della porta
e la guarnizione perfettamente aderente garan-
tiscono la perfetta tenuta delle microonde.

Ventola tangenziale di raffreddamento
La ventola tangenziale di raffreddamento
protegge le parti funzionali dellÕapparecchia-
tura e allo stesso tempo i mobili entro i quali
• incassata.

Sicurezza bambini
I nuovi forni a microonde Rex Electrolux sono
dotati di uno speciale dispositivo, studiato
per evitare che i bambini riescano ad accen-
dere il forno.

Piatto girevole
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Forni elettrici
Modello - Estetica

Tipologia

Classe di efficienza energetica (1)

Consumo di energia convezione naturale (2) (kWh)

Consumo di energia convezione forzata (2) (kWh)

Volume utile vano forno (lt)

Tipo di vano forno

Tempo necessario per cottura carico normale (min.)

Superficie di cottura pi• grande (cm 2)

Ventilazione tangenziale

Programmatore cottura

Potenza massima assorbita (kW)

FQ 11 X Inox

FQ 11 N Nera

Tradizionale

A

0,79

Ð

56

Medio

43

1130

Plus

Contaminuti

1,9

FQ 50 X Inox

FQ 50 XN Inox/vetro

FQ 50 B Bianca

FQ 50 N Nera

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

Plus

Contaminuti

1,9

FQ 60X Inox

FQ 60 MX

FQ 60 B Bianca

FQ 60 N Nera

FQ 60 NS

Multisei

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Fine cottura

2,5

FQ 90XE Inox

FQ 90 BE Bianca

FQ 90 NE Nera

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Elettron.inizio/fine cottura

2,7

FQ 100 XE  Inox

FQ 100 XSE

FQ 100 AE  Alluminio

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

In
fo

rm
az

io
ni

 fo
rn

ite
 in

 c
on

-
fo

rm
itˆ

 a
lla

 D
ire

tti
va

 9
4/

2/
C

E
.

Modello - Estetica

Tipologia

Classe di efficienza energetica (1)

Consumo di energia convezione naturale (2) (kWh)

Consumo di energia convezione forzata (2) (kWh)

Volume utile vano forno (lt)

Tipo di vano forno

Tempo necessario per cottura carico normale (min.)

Superficie di cottura pi• grande (cm 2)

Ventilazione tangenziale

Programmatore cottura

Potenza massima assorbita (kW)

F 10 X Inox

F 10 B Bianca

F 10 N Nera

Tradizionale

A

0,79

Ð

56

Medio

43

1130

¥

Contaminuti

1,8

F 50 X Inox

F 50 B Bianca

F 50 N Nera

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

¥

Contaminuti

1,9

FS 50 X Inox

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

Plus

Fine cottura

1,8

FS 60 X Inox

Multisei

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

Plus

Fine cottura

2,5

FS 90 XE Inox

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Elettron.inizio/fine cottura

2,7

(1) Classe di efficienza energetica su una scala da A (bassi consumi) a G (alti consumi) 
determinata con la funzione a convezione forzata solo nel caso di forno elettrico ventilato multifunzione 

(2) In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN 50304.
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Modello - Estetica

Tipologia

Classe di efficienza energetica (1)

Consumo di energia convezione naturale (2) (kWh)

Consumo di energia convezione forzata (2) (kWh)

Volume utile vano forno (lt)

Tipo di vano forno

Tempo necessario per cottura carico normale (min.)

Superficie di cottura pi• grande (cm 2)

Ventilazione tangenziale

Programmatore cottura

Potenza massima assorbita (kW)

FQP 100 XE Inox

Multinove Pirolitico

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

FQL 100 XE Inox

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

FQ 200 XE Inox

FQ 200 AE Alluminio

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

FQL 200 XES Inox

FQL 200 XED Inox

FQL 200 AE Alluminio

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

FQ 300 AE Alluminio

FQ 300 TE Titanio

FQL 300 AE Alluminio

FQL 300 TE Titanio

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

Nera
specchio

Inox
microlinen

Inox
specchio
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Forni elettrici
Modello - Estetica

Tipologia

Classe di efficienza energetica (1)

Consumo di energia convezione naturale (2) (kWh)

Consumo di energia convezione forzata (2) (kWh)

Volume utile vano forno (lt)

Tipo di vano forno

Tempo necessario per cottura carico normale (min.)

Superficie di cottura pi• grande (cm 2)

Ventilazione tangenziale

Programmatore cottura

Potenza massima assorbita (kW)

forni dati tecnici

FS 100 XE Inox

Multinove

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

FC 50N Nera

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

Plus

Contaminuti

1,9

FR 50 X Inox

FR 50 G Ghisa

FR 50 R Rame

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

¥

Fine cottura

1,9

FR 60 X Inox

FR 60 G Ghisa

FR 60 R Rame

FR 60 BA

Multisei

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Orologio/Fine cottura

2,5

FRS 50 X Inox

FRS 50 G Ghisa

FRS 50 R Rame

FRS 50 S Sabbia

FRS 50 BA

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

¥

Orologio/Fine cottura

1,9
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Modello - Estetica

Tipologia

Classe di efficienza energetica (1)

Consumo di energia convezione naturale (2) (kWh)

Consumo di energia convezione forzata (2) (kWh)

Volume utile vano forno (lt)

Tipo di vano forno

Tempo necessario per cottura carico normale (min.)

Superficie di cottura pi• grande (cm 2)

Ventilazione tangenziale

Programmatore cottura

Potenza massima assorbita (kW)

FNC 50 X Inox

FNC 50G Ghisa

Multicinque

A

0,79

0,79

56

Medio

43

1130

Plus

Orologio/Fine cottura

1,8

FS60XX Acciaio bright

Multisei

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Orologio/Fine cottura

1,8

FQ 45 X Inox/vetro

FQ 45 N Nera

Multicinque

A

0,71

0,79

37

Medio

44

820

¥

Contaminuti

1,9

FMT 990 XE Inox

FQ 948 XE Inox

Multinove

A

1,04

0,97

72

Grande

44

1641

¥

Elettron.inizio/fine cottura

2,9

FQ 960 XE Inox

Multinove

A

1,12

0,99

82

Grande

46

1641

¥

Touch Control

2,9
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Modello - Estetica

Tipologia

Classe di efficienza energetica (1)

Consumo di energia convezione naturale (2) (kWh)

Consumo di energia convezione forzata (2) (kWh)

Volume utile vano forno (lt)

Tipo di vano forno

Tempo necessario per cottura carico normale (min.)

Superficie di cottura pi• grande (cm 2)

Ventilazione tangenziale

Programmatore cottura

Potenza massima assorbita (kW)

FQV 90 E

Multinove Vapore

A

0,79

0,79

54

Medio

43

1130

Plus

Elettron.inizio/fine cottura

2,5

FQV 200 XE

Multinove Vapore

A

0,79

0,79

53

Medio

43

1130

Plus

Touch Control

2,5

45 cm 90 cm

Bianco
antico

Forni elettrici a vapore

Bianco
antico



132 forni, macchina da caff•, water dispenser & ice maker dati tecnici 

Forni a gas
Modello - Estetica

Tipologia

Ventilazione tangenziale

Sicurgas

Programmatore cottura

Volume (lt)

Temperatura massima centro forno (¡C)

Potenza massima assorbita (kW)

FG 10 X Inox

FG 10 B Bianca

FG 10 N Nera

Gas

Plus

¥

Contaminuti

56

250

2

FQG 20 XE Inox

FQG 20 NE Nera

FRG 20 XE Inox

FRG 20 GE Ghisa

Electronic Gas Control

Plus

¥

Contaminuti

56

250

2

Forni a microonde
Modello - Estetica

Tipologia

Volume (lt)

Potenza resa (W)

Livelli di potenza (n¡)

Programmi di cottura preimpostati (n¡)

Programmi di scongelamento preimpostati (n¡)

Potenza massima assorbita (kW)

MO 817 GXE Inox

MO 817 GNE Nera

MicroÕn Grill

17

800

5

8

4

2,2

MO 926 GXE Inox

MO 926 GNE Nera

MicroÕn Grill

26

900

5

8

4

2,4

FQC 460 CXE Inox

Microonde Combinato Ventilato

38

1000

5

Ð

5

3,4

Macchina da caff•
Modello - Estetica

Tipologia

Contenitore acqua (lt)

Contenitore caff• in chicchi (gr)

Quantitˆ caff• (n¡ posizioni)

Erogatore di 1 caff• 

Erogatore acqua calda/vapore

Regolazione macinatura caff•

Luce

Cassetto multiuso

Potenza massima assorbita (kW)

MC 636 XE Inox

macchina da caff• espresso automatica

2,5

250

4

¥

¥

¥

¥

optional

1,05

Water Dispenser & Ice Maker
Modello - Estetica

Tipologia

Dispensatore cubetti di ghiaccio

Erogazione acqua filtrata 

Erogazione acqua filtrata refrigerata

Erogazione acqua filtrata refrigerata gasata

Filtro igienizzante

Capacitˆ bombola dÕanidride carbonica (g)

Regolazione livello effervescenza

Luce

Pressione minima rete idrica (bar)

Pressione anidride carbonica (bar)

Potenza massima assorbita (kW)

WDIM 636 XE Inox

water dispenser & ice maker

¥

¥

¥

¥

¥

600

¥

¥

2

2,5 - 4

0,32


